RESTAURANT BAUERNHOF

0 Gotthardstrasse 18, 6410 Goldau restaurant@kimmelstiftung.ch 0 +41 4153046 99

SPEISEKARTE ab 22. September 2026

Bei Vorbestellung spdtestens 10 Tage vor dem Besuch

Offnungszeiten:
Dienstag bis Freitag 1145 - 169 Uhr (Reservierung empfohlen)
Samstag 114> - 1690 Uhr (Reservierung obligatorisch)

Reservation fiir Einzelgdste, Paare oder kleine Gruppen bis 6 Personen:
Flir einen spontanen Besuch in unserem Restaurant bieten wir eine kleine Mittagskarte an, die
Sie online (DAS RESTAURANT | kimmelstiftung.ch) oder direkt vor Ort einsehen kénnen.
Falls Sie aus dieser Speisekarte bestellen mochten, bitten wir Sie uns rechtzeitig zu kontaktieren.

Fiir Gruppen ab 7 Person:
Reservierung und Vorbestellung der Speisen 2 Wochen vor dem Besuch (obligatorisch).

Apél"O Preis pro Person
1 Haus-Apéro CHF 13.-

1 Glas Prosecco oder Weisswein oder Tomatensaft oder Sanbitter
mit hausgemachten Happchen unseres Kiichenchefs

2 Gerostete Mandeln CHF 6.-

3 Kdsekiichlein (2 kleine) CHF 7.-
Vorspeisen (vegetarisch) Klein ~ Normal
10 Minestrone | Hausspezialitit 11.- 15.-
11 Fladli Suppe 10.- 14.-
12 Zwiebelsuppe | mit Gruyére-Croutons 12.- 16.-
13 Ingwer-Karotten-Suppe | mit Knoblauch-Crostini 10.- 14.-
14 Tomatencremesuppe | mit Knoblauch-Crostini 10.- 14.-
15 Kartoffelsuppe mit Steinpilzen 12.- 16.-
16 Kiirbiscremesuppe | mit gerésteten Kiirbiskernen und Kernél 10.- 14.-
172 Niisslisalat | mit Pilzen, Ei und Pinienkernen an einer franzosischer Sauce 15.- 19.-
18 Gemischter-Salat-Saisonal | nach Art unseres Kiichenchefs 10.- 14.-
Vorspeisen (Fleisch und Fisch) Klein ~ Normal
20 Antipasti Misti nach italienischer Art 20.- 25.-
21 Gerauchertes Forellenfilet mit Meerrettich und Zwiebeln 20.- 26.-
222 Vitello Tonnato | Kalbfleisch (CH) serviert mit Thunfischsauce 25.-  30.-
2323 Lauwarmer Oktopus (Polpo) mit Kartoffeln | Hausspezialitat 27.-  32.-
2423  Moules marinieres | serviert mit Knoblauchbrot 23.- 28.-
Znach Verfligbarkeit 3 mind. 2 Personen

Alle Preise netto CHF Fleisch Herkunft: CH, IRL, AT, IT, FRA Fisch Herkunft: GRC, IT, CH, EST, VNM
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Wildspezialitditen 22.9 bis 14.11.

w1
w2
W3

Hirsch-Pfeffer aus Hirschfarm Goldau| mit Spétzli, Marroni, Rotkraut
Rehschnitzel | mit Spétzli, Marroni, Rotkraut, Birne mit Preiselbeeren
Wildschwein-Salami | serviert mit hausgemachtem Brot

Hausgemachte Pasta (vegetarisch)

30
31
32
33
34
35

Ravioli mit Steinpilz-Fiillung | an einer Salbeibutter-Sauce
Ravioli mit Spinat-Ricotta-Fiillung | an einer Tomatensauce
Alplermagronen | mit Kartoffeln, Alpkise, Zwiebeln

Gnocchi | an einer Vierkdsesauce und Niissen

Gnocchi | an einer Tomatensauce mit Mozzarella und Basilikum
Tagliolini A.O.P. | Aglio (=Knoblauch), Olivendl, Peperoncini

Hausgemachte Pasta (Fleisch und Fisch)

40 Tagliolini alla Carbonara |Guanciale, Ei, Pfeffer, Pecorino und Parmesan-Kése
413  Hausgemachte Lasagne | Hackfleisch, Kise, Tomatensauce

42 Mezze Tagliatelle alla Bolognese | Hackfleisch, Tomatensauce

4323  Tagliolini mit Vongole (=Venusmuscheln)

44 Fusilli (=Spiralnudeln) | an einer Lachs-Rahm Sauce

Fleischgerichte

50 St. Galler Bratwurst | mit Kartoffelgratin

51 Paniertes Schweinsschnitzel | mit saisonalem Gemiise und Ofenkartoffeln
52 Rahm-Schweinsschnitzel | mit hausgemachten Mezze-Tagliatelle

52B  Poulet Schnitzel | an einer Zitronenrahmsauce mit Mezze-Tagliatelle

533  Hackfleischballchen3 | mit hausgemachten Tagliolini an einer Tomatensauce
543  Schweinskopfbaggli (Thurgauer Apfelschwein) | mit Kartoffelstock

553  Rinds-Gulasch | nach Kiichenchefs Art mit Spétzli

562  Kalbsleber | nach venezianischer Art serviert mit Brot

57 Kalbs Saltimbocca | nach rémischer Art mit Safranrisotto

58 Lammfilet | in Krauterkruste mit Cassoulet und Gemiise nach Wunsch

59 Thai-Poulet-Curry | mit Reis

60 Pastetli | mit Kalbs-Bratkiigeli(CH) sowie feinen Erbsen und Pilzen
Fischgerichte?3

61 Gebratene Egli FiletsEST | mit Mandeln, Spinat Salzkartoffeln, Weissweinsauce
622  Gebratene Egli FiletsCH | mit Mandeln, Spinat, Salzkartoffeln, Weissweinsauce
63 Dorade Filet | nach livorneser Art mit Rosmarinkartoffeln

64 Lachs Filet im Zucchini Mantel | mit Ofenkartoffeln, Gemiise, Kriutersauce
653  Jakobsmuscheln | mit Spinat-Risotto

663 Scampi mit Knoblauch, Olivenél, Peperoncino, Tomaten und Croutons

Znach Verfligbarkeit 3 mind. 2 Personen

Alle Preise netto CHF

Fleisch Herkunft: CH, IRL, AT, IT, FRA

Klein
30.-
35.-
12.-

Klein
22.-
19.-
20.-
21.-
20.-
18.-

Klein
19.-
20.-
22.-
25.-
24.-

Klein
20.-
24.-
24.-
22.-
21.-
26.-
26.-
30.-
30.-
34.-
23.-
20.-

Klein
29.-
39.-
27.-
27.-
31.-
35.-

Normal
35.-
39.-
15.-

Normal
27.-
24.-
25.-
26.-
25.-
23.-

Normal
24.-
25.-
27.-
30.-
29.-

Normal
24.-
29.-
29.-
27.-
26.-
31.-
31.-
35.-
35.-
39.-
28.-
24.-

Normal
34.-
44.-
32.-
32.-
36.-
40.-

Fisch Herkunft: GRC, IT, CH, EST, VNM
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Kdse
71

Kédseteller | serviert mit Niissen und Orangen-Chili-Confit

72 Téte de Moine Kase | mit Birnen und Honig

73 Parmesan | mit Birnen

74 franzosischer Ziegenkase | mit Olivensl

Dessert

812  Mousse au Chocolat | serviert mit Beeren und Cantucci
823  Apfelkuchen verfeinert mit Apfel oder Strega Likor
833  Schokoladen-Birnen Kuchen

84 Creme Brilée

85 Hausgemachte Cantucci serviert mit 4cl Vin Santo
86 Hausgemachtes Tiramisu

87 Vermicelles | mit Meringues

88 Waldbeeren-Panna-Cotta

893  Cigno und Profiteroles mit Vanille-Creme Fiillung (Hauspezialitit)

3 mind. 2 Personen

Alle Preise netto CHF

Fleisch Herkunft: CH, IRL, AT, IT, FRA

NHOF
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Fisch Herkunft: GRC, IT, CH, EST, VNM
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Hauptspeisen

RESTAURANT BAUERNHOF

BESTELLFORMULAR

(Dieses Formular gilt nur fiir Einzelbesucher und kleine Gruppen bis 6 Personen)

Fiir Gruppen ab 7 Personen bieten wir drei Pauschalangeboten an. Fiir eine unverbindliche Anfrage bitten
wir Sie, uns zu kontaktieren!

Bitte pro Person eine Bestellung mit diesem Formular bis spatestens 10 Tage vor Ihrem Besuch senden an:

E-Mail: restaurant@kimmelstiftung.ch oder museum@kimmelstiftung.ch
Post: Kimmel Museum Betriebs AG, Gotthardstrasse 18, 6410 Goldau

Name Gewiinschtes Datum
Vorname Mailadresse
Museumsbesichtigung [ ] mit Fiihrung (20.- CHF pro Person)
[]ohne Fiihrung (5.- CHF pro Person) [ ]keine

Bitte geben Sie fiir Ihre Vorbestellung die entsprechenden Gerichtnummer im Formular an:

Haus-Apéro [ ]Ja, mit Apéro Nr. (Nr. 1 bis 3)
[ ]kein Apéro

Vorspeisen (vegetarisch Nr. 10 bis 18 - Fleisch und Fisch Nr. 20 bis 24 und W3)
Nr. [ ]kleine Portion [ normale Portion

[ ] keine Vorspeise

Pasta (vegetarisch Nr. 30 bis 35 - Fleisch und Fisch Nr. 40 bis 44)

Nr. [ ]kleine Portion [ normale Portion
Fleischgerichte (Fleisch Nr. 50 bis 60 - Wildspezialititen W1, W2)

Nr. [ ]kleine Portion [ ]normale Portion
Fischgerichte (Nr. 61 bis 66)

Nr. []kleine Portion [ ]normale Portion
Kise (Nr. 71 bis 74)

Nr. [ ]kleine Portion [ ]normale Portion
Dessert (Nr. 81 bis 89)

Nr. []kleine Portion [ ]normale Portion

[ ] Tagesdessert [ ]kein Dessert

Sobald wir das Bestellformular erhalten haben, senden wir Thnen eine schriftliche Bestétigung.

Alle Preise netto CHF Fleisch Herkunft: CH, IRL, AT, IT, FRA Fisch Herkunft: GRC, IT, CH, EST, VNM
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